Mondo 52: Burgund: Cote de Beaune

Cote de Beaune

Die Appellationen der Cote de Beaune sind ein wenig schwieriger zu verste-
hen, da viele von ihnen, aber nicht alle, sowohl fur WeiBwein als auch fir
Rotwein gelten.

Die nordlichste Gemeinde der Céte de Beaune ist Ladoix-Serrigny, die
Appellation Ladoix umfasst knapp 100 Hektar Reben, mehr als vier Fiinftel
davon Pinot Noir. 11 Lagen mit zusammen 21,35 Hektar sind als Premier Cru
klassifiziert. In der Nachbargemeinde Aloxe-Corton gibt es 120 Hektar
Pinot Noir und 2 Hektar Chardonnay. 13 Lagen mit zusammen 35,3 Hektar
sind als Premier Cru klassifiziert. Mehr Chardonnay gibt es in Pernand-
Vergelesses: 86 Hektar Pinot Noir stehen 46 Hektar Chardonnay gegen-
Uber. 8 Lagen mit zusammen 54 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert.

Auf dem Gebiet der drei Gemeinden Pernand-Vergelesses, Aloxe-Corton
und Ladoix-Serrigny liegen auch die Grand Crus Corton (liberwiegend Rot-
wein — 98 ha, dazu 2,6 ha WeiBwein) und Corton-Charlemagne (nur WeiR-
wein, 52 ha).

In Chorey-lés-Beaune gibt es keine Premier Crus und es wird tberwie-
gend Pinot Noir angebaut (131 ha, dazu 5 ha Weil3wein). Savigny-lés-Beaune
besitzt 316 Hektar Pinot Noir und 38 Hektar mit Chardonnay und Pinot
Blanc. 22 Lagen mit zusammen 141,5 Hektar sind als Premier Cru klassifi-
ziert. Beaune besitzt 362 Hektar Pinot Noir und 45 Hektar Chardonnay. 42
Lagen mit zusammen 257 Hektar sind als Premier Cru eingestuft.

Pommard besitzt 337 Hektar Reben, 27 Lagen mit zusammen 125 Hek-
tar sind als Premier Cru klassifiziert. Bisher gilt die Appellation ausschlieflich
fur Pinot Noir, was sich zukinftig aber &ndern kénnte, die Winzer méchten,
dass Pommard auch fir Weiwein anerkannt wird. Dariber hinaus soll bean-
tragt werden zwei bisherige Premier Crus (Epenots, Rugiens) als Grand Cru
zu Klassifizieren. Die kommunale Appellation Volnay umfasst 100 Hektar
Reben, die 34 Premier Crus nehmen 115 Hektar ein, hinzu kommt der Vol-
nay Premier Cru Santenots der auf dem Gebiet der Gemeinde Meursault
liegt. Die Appellation Volnay gilt nur fiir Rotweine aus Pinot Noir. In
Monthelie stehen 111 Hektar Pinot Noir 11 Hektar Chardonnay gegeniiber,
15 Lagen mit zusammen 28 Hektar sind als Premier Cru Klassifiziert.

Auxey-Duresses besitzt 98 Hektar Pinot Noir und 36 Hektar Chardon-
nay, 9 Lagen mit zusammen 28 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert. In
Saint-Romain schlieBlich hat Chardonnay (54 ha) gegeniiber Pinot Noir (44
ha) die Oberhand, Premier Cru gibt es bisher nicht, die besten Lagen sollen
aber zukinftig als Premier Cru klassifiziert werden.

In Meursault dominiert Chardonnay: 376 Hektar Weiwein stehen 13
Hektar Pinot Noir gegenuiber, 21 Lagen mit 99 Hektar sind als Premier Cru
klassifiziert, Grand Crus gibt es nicht. Auch im benachbarten Puligny-
Montrachet dominiert Chardonnay: 200 Hektar WeilRwein, 7 Hektar Pinot
Noir. 17 Lagen mit 97 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert, hinzu kom-
men 4 Grand Crus.
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In Chassagne-Montrachet gibt es dann wieder deutlich mehr Pinot
Noir (127 ha), aber auch hier dominiert Chardonnay (188 ha), 154 Hektar in
19 Lagen sind als Premier Cru Klassifiziert. hinzu kommen 3 Grand Crus. In
Saint-Aubin gibt es 108 Hektar Chardonnay und 57 Hektar Pinot Noir, 20
Lagen mit zusammen 121 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert.

Die siidlichsten Gemeinden der Cote de Beaune sind Santenay und Maran-
ges. Santenay besitzt 348 Hektar Pinot Noir und 44 Hektar Chardonnay, 12
Lagen mit zusammen 184 Hektar sind als Premier Cru Klassifiziert. Die Ap-
pellation Maranges besteht erst seit dem Jahrgang 1988. 157 Hektar Pinot
Noir gibt es hier und 5 Hektar Chardonnay. 7 Lagen mit zusammen 84 Hek-
tar sind als Premier Cru Klassifiziert.

Der Jahrgang 2006 ist recht gut fir Chardonnay, in der Spitze tberzeugt er
auch bei Pinot Noir. Die besten Pommard und Volnay vereinen Fille und
Eleganz. Allerdings muss man bei Pinot Noir sorgféltig auswahlen, nicht jedem
Winzer ist der Jahrgang gegluckt.

DOMAINE CHARLES ALLEXANT & FILS

Cissey, 3, rue du Chateau, 21190 Meursault

Tel. 03.80.26.83.27, Fax: 03.80.26.84.04
www.allexant.com, domaine-allexant@wanadoo.fr
Preise ab Weingut

Das 1957 von Charles Allexant gegriindete Gut wird heute von seinem Sohn
Patrice gefiihrt. Die 14 Hektar Reben verteilen sich auf 16 verschiedene Crus
von Rully bis Gevrey-Chambertin. Der 2005 Odace de Pinot Gris, ein Vin
de Pays, ist einfach und gereift. Der 2006 Rully Les Cailloux ist wirzig,
mineralisch und jugendlich im Bouquet. Im Mund ist er kraftvoll, klar und
zupackend bei feiner Frucht und jugendlichem Biss. Der 2006 Saint-Aubin
Premier Cru Les Murgers des Dents de Chien zeigt feine Wiirze im
Bouquet, ist jugendlich und direkt. Im Mund ist er kraftvoll, klar und zupa-
ckend bei feiner Mineralitadt. Der 2005 Puligny-Montrachet Les Meix ist
wirzig und gereift im Bouquet bei zuriickhaltender Frucht. Im Mund ist er
weich und fullig bei verhaltener Frucht und feiner Mineralitdt im Abgang.
Gute Konzentration, viel reife Frucht, feine Wirze und etwas Haselnisse
zeigt der 2005 Puligny-Montrachet Premier Cru Les Folatiéres im
Bouquet. Im Mund ist er kraftvoll, klar und zupackend, noch recht jugendlich.
Der 2005 Bourgogne Pinot Noir ist frisch und fruchtbetont (rote Friich-
te) im Bouquet, im Mund ist er klar und geradlinig. Klare reife Frucht zeigt
der 2005 Cotes de Nuits-Villages Aux Montagne Cuvée Prestige im
Bouquet. Im Mund ist er klar und direkt bei feiner Bitternote. Rote Friichte
und florale Noten prégen das Bouquet des 2005 Savigny-les-Beaune aux
Fourneaux. Im Mund ist er klar und geradlinig bei feiner Frische und Biss.
Der 2005 Gevrey-Chambertin Craite Paille zeigt reife Frucht, florale
Noten und etwas Weihrauch im Bouquet. Im Mund ist er klar und kraftvoll
bei guter Struktur und feinen Tanninen. Der 2005 Chambolle-Musigny Pre-
mier Cru Les Charmes ist rauchig und direkt im Bouquet bei guter Konzent-
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ration und reinténiger Frucht. Im Mund ist er klar und kraftvoll bei reifer
Frucht, guter Struktur und jugendlichen Tanninen. Der 2005 Corton
Vergennes Grand Cru zeigt feine Wirze, gute Konzentration und viel
reife Frucht im Bouquet. Im Mund ist er fillig klar, besitzt viel reife Frucht,
gute Struktur und jugendliche Tannine.

79 » 2005 Odace de Pinot Gris 6,00 €
87 » 2006 Rully Les Cailloux 11,00 €
87 » 2006 Saint-Aubin Premier Cru Les Murgers des Dents de Chien 16,00 €
85 » 2005 Puligny-Montrachet Les Meix 19,00 €
89 » 2005 Puligny-Montrachet Premier Cru Les Folatiéres 29,00 €
83 » 2005 Bourgogne Pinot Noir 8,50 €
83 » 2005 Cétes de Nuits-Villages Aux Montagne Cuvée Prestige 13,00 €
84 » 2005 Savigny-les-Beaune aux Fourneaux 13,00 €
85 » 2005 Gevrey-Chambertin Craite Paille 20,00 €
88 » 2005 Chambolle-Musigny Premier Cru Les Charmes 27,00 €

88 » 2005 Corton Vergennes Grand Cru

DOMAINE MARQUIS D'ANGERVILLE

21190 Volnay

Tel. 03.80.21.61.75, Fax: 03.80.21.65.07
www.angerville.com, info@domainedangerville.fr
bei Schwarzer Adler

Der 1998 Pommard zeigt reife Frucht im Bouquet, rauchige Noten, ist
wunderschdn reintdnig bei ganz dezenter Pilznote im Hintergrund. Im Mund
ist er kraftvoll, klar und zupackend, besitzt bei guter Struktur noch jugendli-
che Tannine. Der 2000 Pommard ist konzentriert und herrlich eindringlich
im Bouquet, zeigt rauchige Noten und reintdnige Frucht im Mund. Gute
Konzentration, etwas rote Frichte und dezent rauchige Noten zeigt der
2006 Volnay Premier Cru Les Frémiets im Bouquet. Im Mund ist er
flllig und harmonisch bei reifer Frucht und etwas Vanille. Konzentriert, klar
und ganz leicht rauchig présentiert sich der 2005 Volnay Premier Cru
Les Frémiets im Bouquet, bei reifer Frucht (rote Friichte). Im Mund ist er
harmonisch und reintdnig, besitzt Fulle, Frische und Struktur. Herrlich wiirzig
und konzentriert ist der 2004 Volnay Premier Cru Champans im Bou-
quet bei reifer eindringlicher Frucht. Im Mund ist er weich und fillig, besitzt
viel reife siile Frucht, feine Frische und Struktur. Reifenoten, etwas Pilze und
Leder dominieren das Bouquet des 2001 Volnay Premier Cru Cham-
pans, das ein wenig streng wirkt. Frisch und elegant kommt er in den Mund
mit feiner stiRer Frucht und Biss. Faszinierend reintonig présentiert sich der
2000 Volnay Premier Cru Champans. Im tollen Bouquet dominieren
rauchige Noten und viel reife Frucht. Im Mund ist er klar und harmonisch,
wunderschon elegant, faszinierend lang und nachhaltig. Tanninbetonter und
kraftvoller ist der 2000 Volnay Premier Cru Caillerets. Klar und kon-
zentriert im Bouquet, rote Friichte und ein wenig Krauter, kraftvoll und
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stoffig dann im Mund bei reifer Frucht, guter Struktur und jugendlichen Tan-
ninen.

89 » 1998 Pommard

90 » 2000 Pommard 47,70 €
89 » 2006 Volnay Premier Cru Les Frémiets

91 » 2005 Volnay Premier Cru Les Frémiets

91 » 2004 Volnay Premier Cru Champans

89 » 2001 Volnay Premier Cru Champans

92 » 2000 Volnay Premier Cru Champans

90 » 2000 Volnay Premier Cru Caillerets 61,00 €

DoMAINE DU COMTE ARMAND

place de I'Eglise, 21630 Pommard

Tel. 03.80.24.70.50, Fax: 03.80.22.72.37
www.domaine-des-epeneaux.com
contact@domaine-des-epeneaux.com
bei WeinArt, Wuttke, Le Pinot Noir

Der 2006 Auxey-Duresses Blanc ist frisch, fruchtbetont und herrlich
reintdnig im Bouquet bei dezenter Haselnussnote. Im Mund ist er klar und
harmonisch bei reifer Frucht und feiner Frische. Der 2006 Auxey-
Duresses Rouge Premier Cru ist frisch und wiirzig im Bouquet, zeigt rote
Frichte, ist jugendlich. Im Mund ist er klar und harmonisch, besitzt reife
Frucht, gute Struktur, feine Frische und Lange. Der 2006 Pommard Pre-
mier Cru stammt von jungen Reben. Er ist frisch und wirzig im Bouquet bei
feiner Kréuternote. Im Mund ist er frisch, direkt und unkompliziert. Gute
Konzentration, viel reife Frucht, etwas rote Friichte und florale Noten pré-
gen das Bouquet des 2006 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux.
Im Mund prasentiert er sich fillig und kraftvoll, besitzt viel reife Frucht, gute
Struktur und Nachhall. Der 2002 Pommard Premier Cru Clos des
Epeneaux ist rauchig im Bouquet, zeigt Reifenoten, ein klein wenig Pilze. Im
Mund ist er weich und flllig, schmeichelnd und recht vanillig. Viel Konzentra-
tion und reife Frucht zeigt das herrlich eindringliche und dominante Bouquet
des 2001 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux. Im Mund ist er
flllig und harmonisch, besitzt viel reife Frucht, gute Harmonie, Struktur und
Lénge.

87 » 2006 Auxey-Duresses Blanc

(89) » 2006 Auxey-Duresses Rouge Premier Cru

85 » 2006 Pommard Premier Cru

(92) » 2006 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux
90 » 2002 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux
90 » 2001 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux

87





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles false
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /OK
  /CompatibilityLevel 1.3
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for high quality pre-press printing. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later. These settings require font embedding.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308030d730ea30d730ec30b9537052377528306e00200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /FRA <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
    /DEU <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [4000 4000]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


