
Mondo 52: Burgund: Côte de Beaune 

 83

Côte de Beaune 
 
 
Die Appellationen der Côte de Beaune sind ein wenig schwieriger zu verste-
hen, da viele von ihnen, aber nicht alle, sowohl für Weißwein als auch für 
Rotwein gelten.  

Die nördlichste Gemeinde der Côte de Beaune ist Ladoix-Serrigny, die 
Appellation Ladoix umfasst knapp 100 Hektar Reben, mehr als vier Fünftel 
davon Pinot Noir. 11 Lagen mit zusammen 21,35 Hektar sind als Premier Cru 
klassifiziert. In der Nachbargemeinde Aloxe-Corton gibt es 120 Hektar 
Pinot Noir und 2 Hektar Chardonnay. 13 Lagen mit zusammen 35,3 Hektar 
sind als Premier Cru klassifiziert. Mehr Chardonnay gibt es in Pernand-
Vergelesses: 86 Hektar Pinot Noir stehen 46 Hektar Chardonnay gegen-
über. 8 Lagen mit zusammen 54 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert. 

Auf dem Gebiet der drei Gemeinden Pernand-Vergelesses, Aloxe-Corton 
und Ladoix-Serrigny liegen auch die Grand Crus Corton (überwiegend Rot-
wein – 98 ha, dazu 2,6 ha Weißwein) und Corton-Charlemagne (nur Weiß-
wein, 52 ha).  

In Chorey-lés-Beaune gibt es keine Premier Crus und es wird überwie-
gend Pinot Noir angebaut (131 ha, dazu 5 ha Weißwein). Savigny-lès-Beaune 
besitzt 316 Hektar Pinot Noir und 38 Hektar mit Chardonnay und Pinot 
Blanc. 22 Lagen mit zusammen 141,5 Hektar sind als Premier Cru klassifi-
ziert. Beaune besitzt 362 Hektar Pinot Noir und 45 Hektar Chardonnay. 42 
Lagen mit zusammen 257 Hektar sind als Premier Cru eingestuft.  

Pommard besitzt 337 Hektar Reben, 27 Lagen mit zusammen 125 Hek-
tar sind als Premier Cru klassifiziert. Bisher gilt die Appellation ausschließlich 
für Pinot Noir, was sich zukünftig aber ändern könnte, die Winzer möchten, 
dass Pommard auch für Weißwein anerkannt wird. Darüber hinaus soll bean-
tragt werden zwei bisherige Premier Crus (Epenots, Rugiens) als Grand Cru 
zu klassifizieren. Die kommunale Appellation Volnay umfasst 100 Hektar 
Reben, die 34 Premier Crus nehmen 115 Hektar ein, hinzu kommt der Vol-
nay Premier Cru Santenots der auf dem Gebiet der Gemeinde Meursault 
liegt. Die Appellation Volnay gilt nur für Rotweine aus Pinot Noir. In 
Monthelie stehen 111 Hektar Pinot Noir 11 Hektar Chardonnay gegenüber, 
15 Lagen mit zusammen 28 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert.  

Auxey-Duresses besitzt 98 Hektar Pinot Noir und 36 Hektar Chardon-
nay, 9 Lagen mit zusammen 28 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert. In 
Saint-Romain schließlich hat Chardonnay (54 ha) gegenüber Pinot Noir (44 
ha) die Oberhand, Premier Cru gibt es bisher nicht, die besten Lagen sollen 
aber zukünftig als Premier Cru klassifiziert werden.  

In Meursault dominiert Chardonnay: 376 Hektar Weißwein stehen 13 
Hektar Pinot Noir gegenüber, 21 Lagen mit 99 Hektar sind als Premier Cru 
klassifiziert, Grand Crus gibt es nicht. Auch im benachbarten Puligny-
Montrachet dominiert Chardonnay: 200 Hektar Weißwein, 7 Hektar Pinot 
Noir. 17 Lagen mit 97 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert, hinzu kom-
men 4 Grand Crus.  
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In Chassagne-Montrachet gibt es dann wieder deutlich mehr Pinot 
Noir (127 ha), aber auch hier dominiert Chardonnay (188 ha), 154 Hektar in 
19 Lagen sind als Premier Cru klassifiziert. hinzu kommen 3 Grand Crus. In 
Saint-Aubin gibt es 108 Hektar Chardonnay und 57 Hektar Pinot Noir, 20 
Lagen mit zusammen 121 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert.  

Die südlichsten Gemeinden der Côte de Beaune sind Santenay und Maran-
ges. Santenay besitzt 348 Hektar Pinot Noir und 44 Hektar Chardonnay, 12 
Lagen mit zusammen 184 Hektar sind als Premier Cru klassifiziert. Die Ap-
pellation Maranges besteht erst seit dem Jahrgang 1988. 157 Hektar Pinot 
Noir gibt es hier und 5 Hektar Chardonnay. 7 Lagen mit zusammen 84 Hek-
tar sind als Premier Cru klassifiziert. 

Der Jahrgang 2006 ist recht gut für Chardonnay, in der Spitze überzeugt er 
auch bei Pinot Noir. Die besten Pommard und Volnay vereinen Fülle und 
Eleganz. Allerdings muss man bei Pinot Noir sorgfältig auswählen, nicht jedem 
Winzer ist der Jahrgang geglückt.  
 
 

DOMAINE CHARLES ALLEXANT & FILS 
 

Cissey, 3, rue du Château, 21190 Meursault 
Tel. 03.80.26.83.27, Fax: 03.80.26.84.04 
www.allexant.com, domaine-allexant@wanadoo.fr 
Preise ab Weingut 
 

Das 1957 von Charles Allexant gegründete Gut wird heute von seinem Sohn 
Patrice geführt. Die 14 Hektar Reben verteilen sich auf 16 verschiedene Crus 
von Rully bis Gevrey-Chambertin. Der 2005 Odace de Pinot Gris, ein Vin 
de Pays, ist einfach und gereift. Der 2006 Rully Les Cailloux ist würzig, 
mineralisch und jugendlich im Bouquet. Im Mund ist er kraftvoll, klar und 
zupackend bei feiner Frucht und jugendlichem Biss. Der 2006 Saint-Aubin 
Premier Cru Les Murgers des Dents de Chien zeigt feine Würze im 
Bouquet, ist jugendlich und direkt. Im Mund ist er kraftvoll, klar und zupa-
ckend bei feiner Mineralität. Der 2005 Puligny-Montrachet Les Meix ist 
würzig und gereift im Bouquet bei zurückhaltender Frucht. Im Mund ist er 
weich und füllig bei verhaltener Frucht und feiner Mineralität im Abgang. 
Gute Konzentration, viel reife Frucht, feine Würze und etwas Haselnüsse 
zeigt der 2005 Puligny-Montrachet Premier Cru Les Folatières im 
Bouquet. Im Mund ist er kraftvoll, klar und zupackend, noch recht jugendlich. 
Der 2005 Bourgogne Pinot Noir ist frisch und fruchtbetont (rote Früch-
te) im Bouquet, im Mund ist er klar und geradlinig. Klare reife Frucht zeigt 
der 2005 Côtes de Nuits-Villages Aux Montagne Cuvée Prestige im 
Bouquet. Im Mund ist er klar und direkt bei feiner Bitternote. Rote Früchte 
und florale Noten prägen das Bouquet des 2005 Savigny-les-Beaune aux 
Fourneaux. Im Mund ist er klar und geradlinig bei feiner Frische und Biss. 
Der 2005 Gevrey-Chambertin Craite Paille zeigt reife Frucht, florale 
Noten und etwas Weihrauch im Bouquet. Im Mund ist er klar und kraftvoll 
bei guter Struktur und feinen Tanninen. Der 2005 Chambolle-Musigny Pre-
mier Cru Les Charmes ist rauchig und direkt im Bouquet bei guter Konzent-
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ration und reintöniger Frucht. Im Mund ist er klar und kraftvoll bei reifer 
Frucht, guter Struktur und jugendlichen Tanninen. Der 2005 Corton 
Vergennes Grand Cru zeigt feine Würze, gute Konzentration und viel 
reife Frucht im Bouquet. Im Mund ist er füllig klar, besitzt viel reife Frucht, 
gute Struktur und jugendliche Tannine.  
 

79  2005 Odace de Pinot Gris    6,00 € 
87  2006 Rully Les Cailloux 11,00 € 
87  2006 Saint-Aubin Premier Cru Les Murgers des Dents de Chien 16,00 € 
85  2005 Puligny-Montrachet Les Meix 19,00 € 
89  2005 Puligny-Montrachet Premier Cru Les Folatières 29,00 € 
83  2005 Bourgogne Pinot Noir    8,50 € 
83  2005 Côtes de Nuits-Villages Aux Montagne Cuvée Prestige  13,00 € 
84  2005 Savigny-les-Beaune aux Fourneaux  13,00 € 
85  2005 Gevrey-Chambertin Craite Paille  20,00 € 
88  2005 Chambolle-Musigny Premier Cru Les Charmes  27,00 € 
88  2005 Corton Vergennes Grand Cru 
 
 

DOMAINE MARQUIS D'ANGERVILLE 
 

21190 Volnay 
Tel. 03.80.21.61.75, Fax: 03.80.21.65.07 
www.angerville.com, info@domainedangerville.fr 
bei Schwarzer Adler 
 

Der 1998 Pommard zeigt reife Frucht im Bouquet, rauchige Noten, ist 
wunderschön reintönig bei ganz dezenter Pilznote im Hintergrund. Im Mund 
ist er kraftvoll, klar und zupackend, besitzt bei guter Struktur noch jugendli-
che Tannine. Der 2000 Pommard ist konzentriert und herrlich eindringlich 
im Bouquet, zeigt rauchige Noten und reintönige Frucht im Mund. Gute 
Konzentration, etwas rote Früchte und dezent rauchige Noten zeigt der 
2006 Volnay Premier Cru Les Frémiets im Bouquet. Im Mund ist er 
füllig und harmonisch bei reifer Frucht und etwas Vanille. Konzentriert, klar 
und ganz leicht rauchig präsentiert sich der 2005 Volnay Premier Cru 
Les Frémiets im Bouquet, bei reifer Frucht (rote Früchte). Im Mund ist er 
harmonisch und reintönig, besitzt Fülle, Frische und Struktur. Herrlich würzig 
und konzentriert ist der 2004 Volnay Premier Cru Champans im Bou-
quet bei reifer eindringlicher Frucht. Im Mund ist er weich und füllig, besitzt 
viel reife süße Frucht, feine Frische und Struktur. Reifenoten, etwas Pilze und 
Leder dominieren das Bouquet des 2001 Volnay Premier Cru Cham-
pans, das ein wenig streng wirkt. Frisch und elegant kommt er in den Mund 
mit feiner süßer Frucht und Biss. Faszinierend reintönig präsentiert sich der 
2000 Volnay Premier Cru Champans. Im tollen Bouquet dominieren 
rauchige Noten und viel reife Frucht. Im Mund ist er klar und harmonisch, 
wunderschön elegant, faszinierend lang und nachhaltig. Tanninbetonter und 
kraftvoller ist der 2000 Volnay Premier Cru Caillerets. Klar und kon-
zentriert im Bouquet, rote Früchte und ein wenig Kräuter, kraftvoll und 
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stoffig dann im Mund bei reifer Frucht, guter Struktur und jugendlichen Tan-
ninen.  
 

89  1998 Pommard  
90  2000 Pommard 47,70 € 
89  2006 Volnay Premier Cru Les Frémiets 
91  2005 Volnay Premier Cru Les Frémiets 
91  2004 Volnay Premier Cru Champans 
89  2001 Volnay Premier Cru Champans 
92  2000 Volnay Premier Cru Champans  
90  2000 Volnay Premier Cru Caillerets 61,00 € 

 
 

DOMAINE DU COMTE ARMAND 
 

place de l'Eglise, 21630 Pommard 
Tel. 03.80.24.70.50, Fax: 03.80.22.72.37 
www.domaine-des-epeneaux.com 
contact@domaine-des-epeneaux.com 
bei WeinArt, Wuttke, Le Pinot Noir 
 

Der 2006 Auxey-Duresses Blanc ist frisch, fruchtbetont und herrlich 
reintönig im Bouquet bei dezenter Haselnussnote. Im Mund ist er klar und 
harmonisch bei reifer Frucht und feiner Frische. Der 2006 Auxey-
Duresses Rouge Premier Cru ist frisch und würzig im Bouquet, zeigt rote 
Früchte, ist jugendlich. Im Mund ist er klar und harmonisch, besitzt reife 
Frucht, gute Struktur, feine Frische und Länge. Der 2006 Pommard Pre-
mier Cru stammt von jungen Reben. Er ist frisch und würzig im Bouquet bei 
feiner Kräuternote. Im Mund ist er frisch, direkt und unkompliziert. Gute 
Konzentration, viel reife Frucht, etwas rote Früchte und florale Noten prä-
gen das Bouquet des 2006 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux. 
Im Mund präsentiert er sich füllig und kraftvoll, besitzt viel reife Frucht, gute 
Struktur und Nachhall. Der 2002 Pommard Premier Cru Clos des 
Epeneaux ist rauchig im Bouquet, zeigt Reifenoten, ein klein wenig Pilze. Im 
Mund ist er weich und füllig, schmeichelnd und recht vanillig. Viel Konzentra-
tion und reife Frucht zeigt das herrlich eindringliche und dominante Bouquet 
des 2001 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux. Im Mund ist er 
füllig und harmonisch, besitzt viel reife Frucht, gute Harmonie, Struktur und 
Länge.  
 

87  2006 Auxey-Duresses Blanc 
(89)  2006 Auxey-Duresses Rouge Premier Cru  
85  2006 Pommard Premier Cru  
(92)  2006 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux 
90  2002 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux 
90  2001 Pommard Premier Cru Clos des Epeneaux 
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